VILLE DE VIOLAINES - MATERNELLES

Du 1 au 5 décembre

Du 8 au 12 décembre

Du 15 au 19 décembre

Du 22 au 26 décembre | Du 29 décembre au 2 janvier
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Assiette de charcuterie
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Pomme de terre

gratinée a la raclette —
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_ Les menus ne sont pas contractuels, le service achat étant tributaire des
Cr approvisionnements
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VILLE DE VIOLAINES - ELEMENTAIRES

Du 1 au 5 décembre
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achat étant tributaire des
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